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Perpolio

VARIETA’ VIGNETI:
Chardonnay 100%
VIGNETI:
Regione: il vigneto di provenienza è posto sulla collina del Pernione nelle colline Pavesi in Lombardia.


Suolo: di origina marnosa composto da tessitura franco-limosa. Il vigneto è coltivato secondo il metodo biodinamico che prevede l’inerbimento tra i filari con regolari sfalciature durante l’anno e l’utilizzo solo di rame e zolfo per la lotta antiparassitaria.

Sistema allevamento viti: Guyot basso.


Vigneti per ettaro: 3.000.


Resa: 60 quintali per ettaro – 2 kg/vite.


Altitudine: da 300 a 400 metri s.l.m.


Vendemmia: si svolge nella seconda settimana di settembre e solo a maturazione fenolica accertata delle uve che, anno per anno, può richiedere due o tre diverse raccolte.

BOTTLIGLIE:
75cl

TAPPO:
Sughero monopezzo.
VINIFICAZIONE:
Il mosto ottenuto dalle uve vendemmiate, diraspate e pigiate delicatamente, viene posto a fermentare in tini d’acciaio di circa 15 ettolitri senza nessun lievito aggiunto e con controllo della temperatura di fermentazione a 19° previa macerazione sulle bucce di 24 ore.
DATI:
Alcool % vol.:   13,95

Acidità totale: g/l   6,5

Acidità volatile: g/l   0,25

Estratto secco: g/l   22,4

Zucchero residuo: g/l   2,1

Solforosa totale: mg/l   77
ESAME ORGANOLETTICO:
La posizione del vigneto di alta collina combinata con l’esposizione sud-sud/ovest, fa si che si sommino le caratteristiche delle uve di alta collina che danno vini molto freschi e floreali, con uve invece molto mature che danno vini dai sapori di frutta matura dalle note molto fresche e fruttate, con netti sentori di banana e ananas conditi da un chiaro richiamo alla vaniglia e un tocco vegetale che ricorda un poco di tabacco, di cannella e di erbe aromatiche come l’origano.
CIBI CON CUI ABBINARLO:
Vino ottimo da servire come aperitivo e che si accompagna bene con antipasti e primi piatti a base di verdure e piatti di pesce.
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